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K
W 40 Suppe – Nachtisch
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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Suppe

Dessert

Brückentag Nur 2 Warmmenüs
Zur Auswahl --------------

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Suppe

Dessert
Feiertag
Tag der 

Deutschen Einheit
Alle Menüs 
Tiefgefroren

Gefüllter Kalbsbraten
Schweinehackfüllung

Rahmsoße
Rosenkohl, Nudeln
BE 3,9       A,B,J

           ------------

Sternlesuppe(ABIJ)

Gebäck(ABF)

Blumenkohl-Käse-
Medaillons (ABF)
Tomatensoße (B)

Penne (A)
Grüner Salat (G)

Schweinebraten (A) 
2 Kartoffelklöße 

Krautsalat

Kartoffeltaschen
Mit Frischkäse-

Kräuterfüllung und,
Rahmgemüse

BE  3,8        A,B,J

Putenrahm-
Geschnetzeltes (AB)

Reisrisotto

Grüner Salat(G)

Mexikanischer Salat 
Blattsalat,Mais,Kidney- 
Bohnen,Karotten,Papr.

Kräuterdressing 
Butter(B),Brötchen(A)

Geflügelcremesuppe

Karamellpudding(B)

Soja Bolognese
Spaghetti (A)

grüner Salat

2 Backfischfilet (AFG) 
Remouladen-

Soße 

Kartoffelsalat  

Kalbfleischbällchen 
In Sahnesoße ,

Karottengemüse 
Kartoffelpüree 

BE 2,9     A,B,F,J 

Rahmgulasch (AB)
Vom Rind 

Spätzle (AF)

Grüner Salat (G)

Bunter Salat mit 
Putenstreifen,Tomate

Gurke,2/2 Eier(F)
Dressing

Butter(B),Brötchen(A)

Kürbiscremesuppe

Fruchtjoghurt (B)

Milchreis (B) 
mit 

Früchten 

gef.Schweineroulade
Auf Gemnüsestreifen

Rahmsoße (AB)
Spätzle (AF)

Grüner Salat (G)

Schlemmerfiletschnitte
à la Bordelaise

Seelachsfilet mit 
Kräuterauflage Kart.

BE 3,4    A,B,F,J

Kräutersteak 
Bratensoße (A)
Röstkartoffeln

Grüner Salat

Suppe

Dessert

Rahmgulasch
Vom Schwein mit 
Blumenkohl und 

Zöpfli-Nudeln 
BE 3,6     A,B,F,J 

Currywurst 1+3  
Ketchup 

Röstkartoffeln

Suppe

Dessert

Rinderschmorbraten
mit 

Blumenkohl und 
Petersilienkartoffeln 

BE   3,9     A,B. J

Szegediner 
Schweinegulasch 

Spätzle (AF) 

Jägerschnitzel natur
Champign.rahmsoße

Zucchinigemüse
Kartoffelpüree

BE 2,8      A,B,J

5 Cevapcici
Djuvec Reis

Kraut-Lauch-Salat

Hackbraten (AF)
Bratensoße (ABIJ)
Erbsen und Möhren

Salzkartoffeln

Salat „Tiroler Art“
Eisberg-,Feldsalat,
Käse,Cabanossist.

Tomate,Frenchdress.
Butter(B),Brötch.(A)
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