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Vegetarisch
Menü I / blauer Strich

Für den kleinen 
Hunger

Menü II / silber Deckel

Diätmenü
Leichte Kost

Hausmannskost
Menü III / roter 

Streifen

Kalt/Salat
Menü 5 / Etikett

Übersicht/
Kennzeichnung

Allergene:

Nudelsuppe(ABJ)

Gebäck

Linsen (A) 
Spätzle (AF) 

1 Paar Saiten 1+6 

Hähnchentaler 4 Pfeffer
Hähnchentaler in 4 

Pfefferrahlsoßen
dazu Steinpilzrisotto

BE 3,8       A,B,J

Schweine-
Geschnetzeltes

In Paprikarahm (AB)
Schlingli (AF)

Grüner Salat (G)

Thunfisch-Salat(D)
Blattsalat,Thunfisch,

Paprika,Tomate,Gurke
Joghurtdressing

Butter(B),Brötchen(A)

A: Glutenhaltige Getreide 
und Getreideerzeugnisse
B: Milch / -erzeugnisse
C: Krebstiere /-
erzeugnisse
D: Fisch / -erzeugnisse
E: Weichtiere/-erzeugnisse
F: Eier / Eiererzeugnisse
G: Senf / -erzeugnisse
H: Sesamsamen /-
erzeugnisse
I: Soja 
undSojaerzeugnisse
J: Sellerie /-erzeugnisse
K: Schalenfrüchte
L: Erdnüsse / -erzeugnisse
M: Schwefeldioxid / Sulfit
N: Lupinen / -erzeugnisse
Sch=Schwein, R=Rind
Anmerkung/Zusatzstoffe:
1: Phosphat
2: Farbstoff
3: Antioxidationsmittel
5: Konservierungsstoff
6: Nitritpökelsalz

Unsere Salate werden 
frisch zubereitet.
Es handelt sich um leicht 
verderbliche Lebensmittel. 
Wir bitten Sie keine Reste 
aufzubewahren.

Änderungen bleiben der 
Küche vorbehalten.

Steinpilzsuppe

Birne

Hefeklöße 
Mit 

Heidelbeerfüllung 
Vanillesoße 

BE 3,4      A, B, F

Curryhuhn Bombay  
Hähnchenfilet in Curry-

Früchtesoße (AB) 
Tagliatelle (AF) 
Grüner Salat (G)

Fleischsalat (AFG)
1+5+6

mit 2/2 Tomaten

2 Brötchen (A)

Tomatencremesuppe

Fruchtfoghurt (B)

Apfelstrudel (AF)

Vanillesoße (B)

Schweinebraten (A)
garniert, Pusztasoße

Schlingli, (AF)
Grüner Salat (G)

Hähnchenkeule 
„Landfrau“ auf einem

Gemüsebett
Salzkartoffeln

BE 3,8        A, B, J

Blattsalat mit gebr. Speck
(Sch/6), Croutonns (AG)

Parmesanraspel(B)
Kräutercressing, Butter (B)

1 Brötchen (A)

Gemüsecremsuppe

Puddingstrudel (B)

Tortellini mit Käse-
Füllung (ABF)

In Tomatensoße (AB)

Grüner Salat (G)

Currywurst 1+3  
Ketchup 

Röstkartoffeln

Rucola-Spinat-
Spaghetti mit 

Grillgemüse mit Pesto
Mediterrane Art
BE 3,9       A,K,L

Gemischter Salat
mit paniertem

Putenschnitzel (A)
Butter (B),
1 Brötchen

Broccolicremesuppe

Buttermilchdessert (B)

Fischfilet paniert (A) 
Remouladen-

Soße 

Kartoffelsalat  

Hackbraten Esterhazy 
In Bratensoße,Karotten 

Sellerie,Broccoli-, 
Blumenkohlröschen 

Kartoffelpüree 
BE 3,8     A,B,F,J

Szegediner 
Schweinegulasch 

Spätzle (AF) 
Grüner Salat (G)

Bunter Salat mit  
Chicken-Nuggets(AJ) 

Tomate,Gurke,2/2 Eier 
Gartenkr.-Dressing (G) 
Butter(B),Brötchen(A)

Suppe

Dessert

Weißkohleintopf mit 
Gewürfeltem Schweine-

Fleisch, Kartoffeln 

BE 3,8         J

Geflügelfrikadelle (AJG) 
Bratensoße (ABIJ)

Mischgemüse
Salzkartoffeln

Suppe

Dessert

Putenkeulenbraten in 
Rahmbratensoße 
Mangoldgemüse 
Kartoffelknödel 

BE3,2        A,B,D,J

Sauerbraten (AG) 
Spätzle (AF) 

Rohkostsalat

Waldpilzgulasch (A)
2 Semmelknödel(AF)

Grüner Salat

Gemüsebolognese
Spaghetti (A) 

Grüner Salat (G)

Käsespätzle (ABF)
 

Grüner Salat (G)

Hackbraten (AF)
Bratensoße (ABIJ)
Erbsen und Möhren

Salzkartoffeln

5 Cevapcici
Djuvec Reis

Kraut-Lauch-Salat

Kalbsrahmgulasch(A)
Spätzle 

Grüner Salat(G)
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